RESTAURANT

\\\,//

E/\ ()z Boat

s BORDEAUX

DINNER




ON PARTAGE

CEURS DE CANARD (ENV. 250 GRS) 7€
Persillade
SPRING ROLL 7€

Crevette tigre, sauce asiatique

BURRATA (50 GRS) & TOMATES D'ANTAN  9€

Pesto

SAUCISSE DE BAZAS (200GRS) 9¢

A I'échalote & vin rouge

PLANCHE DE CHARCUTERIE DE LA 23€
“MAISON VOISINE”

Saucisson perche des Pyrénées, chorizo au beeuf bazadais,
jambon blanc a la truffe noire du Périgord, guindillas, rillettes
de magret de canard frangais

PLANCHE DE FROMAGES DE LA 20€
“MAISON VOISINE”

Cabécou, brebis des Pyrénées, tomme aux fleurs sauvages,
confiture de cerise noire

TATAKI DE BEEUF A L'ASIATIQUE 15€

Env. 200grs, sésame noir

COTE DE BEUF MATUREE 21 JOURS 95¢€

Env. 1,2kg, frites maison, salade, sauce chimichurri

PANIER DE FRITES MAISON 6€

Mayonnaise aux épices australiennes

HUITRES N°3 MARENNES D’OLERON

DEMI-AOUZAINE. ....veeeeeeeeeteeeereeeereeeeeeesieneeeenaeee 12€
La dOUZaINE. ....c.veveeeieieieeeeeee e 23€
ENTREES

RAVIOLIS DE CREVETTE TIGRE (x3) 7€

Champignons noirs, piment, échalote,
cébette, bisque miso

CARPACCIO DE BEEUF

Vinaigrette au litchi, crumble aux épices
du bush australie

8.50€

GAUFRE AUX EPICES JAPONAISES, 8¢
GRAVLAX DE SAUMON

Roquette

PATATES DOUCES ROTIES AU MIEL, 8.50€

BURRATINA

Tuile de parmesan

@ Végétarien

PLATS

CRUNCHY CHICKEN SALAD 16€
Sucrine, poulet pané, cacahuetes, sauce sésame et soja sucré
() RAVIOLES CITRON & RICOTTA 15€

Beurre citronné & sauge, parmesan

TARTARE DE CREVETTES EXOTIQUES 18€

Sucrine braisée & sorbet piment mangue-passion

MAGRET DE CANARD ENTIER IGP, 25€
TARTARE AVOCAT & PECHE

Crumble aux épices du bush australien,
réduction aux fruits rouges

DEMI-COQUELET GRILLE 16€

Sauce chimichurri, grenailles

BURGER DU CHEF, FRITES MAISON 18€

POISSON DE LA CRIEE 20€

Légumes de saison

ENTRECOTE FRANCAISE (250 GRS), 24€
FRITES MAISON

Beurre maitre d’hotel aux agrumes & baies roses

POULPE MARINE, GINGEMBRE 18€
& PIMENT DOUX

Mousseline de pommes de terre, bisque de gambas au curry

DESSERTS

GOURMANDISE CHOCO-BIERE & CANNELE ~ 6€

Tuile & glace cannelé, ganache chocolat & biére australienne

MILLE-FEUILLE AUX AGRUMES 7€

Fruits secs, crémeux de kalamansi

TARTE AUX FRAISES 8.50€
Gelée de tomates cerises & basilic

CAFE GOURMAND 8€
MENU ENFANT 11.50€
1/4 DE VITTEL + SIROP

POULET FERMIER GRILLE OU STEAK HACHE, FRITES MAISON
BOULE DE GLACE

Toutes nos viandes sont d’origine frangaise



